
КРАСНОСІЛЬСЬКИЙ ДИТЯЧИЙ БУДИНОК – ІНТЕРНАТ  

 

Обґрунтування технічних та якісних характеристик  

предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості 

предмета закупівлі 
(відповідно до пункту 41 постанови Кабінету Міністрів України від 11 жовтня  

2016 року № 710 «Про ефективне використання державних коштів») 

 
1. Найменування, 

місцезнаходження 

та 

ідентифікаційний 

код замовника в 

Єдиному 

державному 

реєстрі 

юридичних осіб, 

фізичних осіб — 

підприємців та 

громадських 

формувань, його 

категорія 

Красносільський дитячий будинок – інтернат, вул. Перемоги ,73,                     

с.Красносілка, Одеський район, Одеська область, 67560, код ЄДРПОУ 

03190627, розпорядник бюджетних коштів  нижчого рівня.    

2. Назва предмета 

закупівлі 

Буряк столовий першого товарного сорту, 5-10 см, ДСТУ 7033,Морква свіжа, 

першого товарного сорту, ДСТУ 7035,Капуста білоголова свіжа, 

ранньостигла, ДСТУ 7037,Капуста білоголова свіжа, пізньостигла, першого 

товарного сорту, ДСТУ 7037,Цибуля ріпчаста свіжа, вищого товарного сорту, 

від 5 см, ДСТУ 3234,Яблука свіжі, середньостиглі, вищого товарного сорту, 

ДСТУ 8133,Часник свіжий, вищого товарного сорту, ДСТУ 3233,Помідори 

(томати) свіжі, польові, округлі, ДСТУ 3246,Огірки свіжі, польові, 

короткоплідні (до 14см), ДСТУ 3247,Кабачки свіжі, вищого товарного сорту, 

довжина 7-16 см,Перець солодкий свіжий, подовженої форми, ДСТУ 

2659,Баклажани сортів іншої форми, діаметр плоду не менше 5 см, ДСТУ 

2660,Редиска свіжа, першого товарного сорту, без листків, ДСТУ 

6009,Цибуля зелена свіжа, ДСТУ 6011,Петрушка молода свіжа, листкова, 

ДСТУ 6010,Кріп свіжий, першого товарного сорту, ДСТУ 8624,Кавун свіжий, 

діаметр плоду не менше 17 см, ДСТУ 3805,Полуниця свіжа, першого 

товарного сорту, ДСТУ 7653,Банани свіжі, ґатунок другий, світло-зелені, від 

14 см, діаметр плоду не більше 4 см, Лимони свіжі, діаметр плоду не менше 4 

см, вищого сорту,Апельсини свіжі, діаметр плоду не менше 5 см, вищого 

сорту,Груші середньостиглі, вищого товарного сорту, діаметр не менше 70 

мм,Персики свіжі, вищого товарного сорту, не менше 55 мм , ДСТУ 

7025,Горіхи волоські, вищого товарного сорту, діаметр не менше 28 мм, 

ДСТУ 8900, за кодом ДК 021:2015:03220000-9 - Овочі, фрукти та горіхи 

(ідентифікатор закупівлі: UA-2025-03-25-014363-a) 

3. Розмір 

бюджетного 

призначення 

Визначений відповідно до розрахунків  витрат коштів за КЕКВ 2230 до 

кошторису на 2025 рік. 

4. Обґрунтування 

очікуваної 

вартості предмета 

закупівлі, розміру 

бюджетного 

призначення 

Для визначення очікуваної вартості предмету закупівлі використана 

«Примірна методика визначення очікуваної вартості предмету закупівлі» 

затверджена наказом Мінекономіки України №275 від 18.02.2020р., а саме 

перший метод вище зазначеної методики -  Розрахунок очікуваної вартості 

товарів/ послуг методом порівняння ринкових цін. Згідно методики 

здійсненний пошук, збір та аналіз загальнодоступної інформації про ціну, що 

міститься в мережі Інтернет у відкритому доступі, також  було проведено 

аналіз  з отриманих цінових пропозицій щодо предмета закупівлі згідно ДК 

021:2015:03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи. 

 



4. Очікувана 

вартість 

предмету 

закупівлі 

724 530,00 грн.(сімсот двадцять чотири тисячі п’ятсот тридцять грн.00 

коп.) з ПДВ. 

 

 

Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: згідно ДК 

021:2015: 03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи 

 
№ Найменування 

товару 

Одини

ця 

виміру 

Заплановано 

поставити 

протягом  

2025 року 

Строки 

поставки, 

графік 

постачання 

 

Технічні, якісні 

характеристики 

товару 

1 Буряк столовий 

свіжий 

 

кг 1000 2-3 рази на 

тиждень 

згідно заявки 

 

Зовнішній  вигляд: 

Коренеплоди свіжі, цілі, чисті, не зів’ялі, 

не тріснуті, без пошкоджень, не уражені 

хворобами, не мороженими, без гнилі, без 

землі, високої якості ,   без зайвої 

зовнішньої вологи.  Допустимі 

коренеплоди з надламаними корінцями. 

Не допускається постачання продукції 

такої що  зморшкувата, така, що загнила, 

запарена і така, що підморожувала. 

Смак і запах 

Властиві даному ботанічному сорту, без 

стороннього запаху і присмаку 

Оцінка якості: Згідно з ДСТУ 7033:2009 

 Пакування:    Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів,  з 

обов'язковим маркуванням,   фасування  

овочева сітка вагою по 10-20 кг.   
2 Морква свіжа кг 2000 2-3  рази на 

тиждень 

згідно заявки 

 

 

 

Зовнішній вигляд коренеплодів 

Коренеплоди свіжі, цілі, здорові, чисті, не 

зів'ялі, не тріснуті, не пошкоджені 

шкідниками, без зайвої зовнішньої 

вологості, типових для даного сорту 

форми і забарвлення, без бадилля. 

Допускаються коренеплоди з незначними 

відхиленнями за формою. 

Оцінка якості: Згідно з ДСТУ 7035:2009 

Запах і смак: Властиві даному 

ботанічному сорту, без стороннього 

запаху і присмаку 

За типом використання: Морква харчова 

За кольором: оранжево-червона або жовта. 

За формою: циліндрична  або округла. 

Пакування:  Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів,  з 

обов'язковим маркуванням,  фасування  

овочева сітка вагою по 10-20 кг.   



3 Капуста   

(білоголова  

свіжа) 

кг 2200 2-3 рази на 

тиждень 

згідно заявки 

 

 

Зовнішній вигляд 

Головки повинні бути   свіжі, цілі, здорові, 

чисті, цілком сформовані, непророслі, 

типової для ботанічного сорту форми і 

забарвлення, без пошкоджень 

сільськогосподарськими шкідниками, не 

зів’ялим, без гнилі, не мороженими.    

Капуста  постачається відповідно до 

сезону (рання, середня, пізня). Головки 

середнього розміру приблизно вагою від 2 

до 2,5 кг кожна головка.  

Оцінка  якості:  Згідно з ДСТУ 7037:2009 

   

4 Капуста (рання) кг 500 червень, 

липень 

2025 року, 

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

Пакування:   Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів,  з 

обов'язковим маркуванням,  фасування  

овочева сітка вагою по 20-30 кг.   

5 Цибуля ріпчаста  кг 2200 протягом 

2025 року, 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

 

 

Зовнішній вигляд    

Плоди цибулі повинні бути свіжими,  

стиглими, чистими, неушкодженими, не 

м’ятими,  не придавленими, не зів’ялими, 

не мороженими, без гнилі, без землі, 

сухими, не порослими з сухими 

зовнішніми цибульними лушпиннями,  

високої якості. Не пошкоджені 

сільськогосподарськими шкідниками і 

хворобами; без механічних пошкоджень. 

Не допускається цибуля підморожена, що 

загнила, із стороннім запахом.   

Оцінка якості: Згідно з ДСТУ 3234-95 

Смак і запах 

Властиві даному ботанічному сорту, без 

стороннього запаху і присмаку. 

Пакування:  Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів,  з 

обов'язковим маркуванням,    фасування  

овочева сітка вагою по 20-30 кг.   
6 Яблука 

  

кг 4000 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Яблука свіжі (ранніх, середніх та пізніх 

термінів достигання) 

Зовнішній вигляд: Яблука свіжі (зимові, 

літні, осінні) вага плоду не менше, ніж 100 

г, плоди однакові за формою.  Не в'ялі, 

чисті, без пошкоджень шкідниками, 

хворобами і т.д., без фізичних 

пошкоджень, не тріснуті, не підгнилі, без 

механічних пошкоджень та плям, 

половинки та частини від цілого плоду не 

допускаються.    

Смак: Без стороннього присмаку,  кисло-

солодкі та/або солодкі, не кислі.  

Запах: Без стороннього запаху, яблучний, 

притаманний ботанічному сорту 

Оцінка якості:  Згідно з  ДСТУ 8323:2015 

(ДСТУ 8133:2015) 

Упаковка: Ящик картонний або ящик 

дерев’яний  від 5 кг до 10 кг. 

Тара повинна бути міцною, сухою, 

чистою, без сторонніх запахів.   



7 Часник  кг 80 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Зовнішній вигляд :  Згідно з 

мінімальними вимогами цибулини 

часнику незалежно від класу якості 

повинні бути:  

• непошкодженими;  

• доброякісними (тобто без ознак 

гниття і псування);  

• чистими (практично без слідів 

сторонніх речовин);  

• практично без шкідників та слідів 

їхніх пошкоджень;  

• твердими;  

• без пошкоджень морозами та 

сонячних опіків;  

• без видимих ознак проростання;  

• без надлишкової вологої 

поверхні;  

• без стороннього запаху і/або 

присмаку . 

Оцінка якості: Згідно з ДСТУ 3233-95 

Смак і запах: Властиві даному 

ботанічному сорту, без стороннього 

запаху і присмаку.Пакування:  Тара 

повинна бути міцною, сухою, чистою, без 

сторонніх запахів,  з обов'язковим 

маркуванням,   фасування в мішках або 

сітках.    Вміст кожної упаковки повинен 

бути однорідним. Згідно із стандартом 

ставляться вимоги стосовно товарного 

вигляду, який може бути: головки вільно 

укладають в упаковку, а стебла зрізують на 

висоті не більше 10 см – для свіжого і 

напівсухого часнику та 3 см – для сухого; 

у джутах (тільки сухий і напівсухий), але 

тоді їх формують з однаковою кількістю 

(не менше 6 головок) або масою. 

8 Помідори 

(томати)  свіжі 

(відповідно до 

сезону) 

кг 500 протягом  

липень- 

вересень 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Томати свіжі (відкритого ґрунту). 

Зовнішній вигляд:    

По якості плоди помідорів повинні бути  

свіжими, цілими, здоровими, чистими, не 

порізаними,  без гілочок, не прижатими, не 

пошкоджені; по спілості-червоними, 

рожевими або жовтими, без механічних 

ушкоджень і формою середнього розміру. 

Форма  повинна бути  в залежності від 

сорту.  Не допускається  помідора, що 

загнила, зелена, із стороннім запахом. 

Оцінка якості: Згідно з ДСТУ 3246-95 

Пакування:  Повинні бути розфасовані у 

картонні коробки чи  полімерні ящики 

вмістом від 5 до 10 кг.   Тара повинна бути 

міцною, сухою, чистою, без сторонніх 

запахів. 

9 Огірки  свіжі 

(відповідно до 

сезону) 

кг 600 протягом 

липень-

жовтень 2025 

року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Огірки свіжі (відкритого ґрунту). 

Зовнішній вигляд: 

Плоди свіжі, цілі, здорові, чисті, без 

механічних пошкоджень, з плодоніжкою, 

без плодоніжки, одного ботанічного і 

товарного сорту в партії поставки, 

однакові за формою, розміром і 

забарвленням в партії поставки, 

допускаються плоди з вирваною 

плодоніжкою (діаметр пошкодження не 

більше ніж 1,0 см). М’якуш плоду 

щільний, з недорозвиненим водянистим 



насінням. Довжина плоду не більше ніж 

11,0 см. Найбільший поперечний діаметр 

плоду не більше ніж 5,5 см. 

Оцінка якості:  Згідно з ДСТУ 6016:2008 

Пакування:  Повинні бути розфасовані у 

картонні коробки чи  полімерні ящики 

вмістом від 5 до 10 кг.   Тара повинна бути 

міцною, сухою, чистою, без сторонніх 

запахів. 

10 Кабачки свіжі 

(відповідно до 

сезону) 

кг 400 протягом 

червень-

серпень 2025 

року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Кабачки свіжі (відкритого ґрунту). 

Зовнішній вигляд:    

Стандартні плоди кабачків повинні бути 

молодими, свіжими, цілими, чистими, не 

пошкодженими, з плодоніжкою та м’якою, 

що не огрубла, м’якоть повинна бути 

щільною, без пустот, з недорозвиненим 

насінням, розмір плодів по найбільшому 

поперечному діаметру не повинен 

перевищувати 10 см.   Плоди довгасті, 

циліндрові, блідно-зеленого кольору. Не 

допускається наявність в’ялі,  гнилі, 

уражених хворобами, пошкоджених 

шкідниками. 

Оцінка якості:  Згідно з ДСТУ 6016:2008 

Пакування:  Повинні бути розфасовані у 

картонні коробки чи  полімерні ящики 

вмістом  вагою не більше 10-20 кг.  Тара 

повинна бути міцною, сухою, чистою, без 

сторонніх запахів. 

11 Перець солодкий 

(відповідно до 

сезону) 

кг 500 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Плоди солодкого перцю повинні бути   

свіжими, цілими, чистими, стиглими, без 

пошкоджень, цілком сформовані, без 

гнилі, не прижаті.  Форма  повинна бути  в 

залежності від сорту.  Розмір повинен бути 

середній та великий. Колір повинен 

відповідати сорту перцю — жовтий, 

помаранчевий, червоний, зелений. Перець 

повинен бути розфасованим у 

поліетиленові харчові мішки або 

поліетиленові ящики ємкістю від 10- до 15 

кг. Без ГМО. 

12 Баклажани свіжі 

(відповідно до 

сезону) 

кг 300 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Плоди баклажанів повинні мати округлу 

циліндричну, а частіше грушовидну 

форму, колір від світло-лілового до темно-

фіолетового. Баклажани повинні бути 

свіжими, цілими, чистими, мати 

притаманну ботанічному сорту форму, та 

колір, з не огрублою шкірою, без 

механічних пошкоджень. М’якоть плодів 

соковита, пружна, без пустот, насіння біле.  

Пакувати плоди у жорстку та м’яку тару 

вагою не більше 10-20 кг.   Тара повинна 

бути міцною, сухою, чистою, без 

сторонніх запахів. Без ГМО. 

13 Редис кг 130 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Редис  повинен відповідати нормам ГОСТ 

-7176-85  та показникам якості , які 

встановлюються законодавством України 

та діючим стандартам. Продукція має бути 

ціла,  

непошкоджена, доброякісна (не 

допускається зіпсована та гнила 

продукція), чиста, практично вільна від 

шкідників та їх пошкоджень, не 

здерев`яніла, без надлишку зовнішньої 



вологості та без стороннього запаху та 

присмаку. БЕЗ НІТРАТІВ 

Товар повинен бути вітчизняного 

виробництва 

 

14 Цибуля зелена кг 150 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Цибуля зелена свіжа (відкритого ґрунту). 

Зовнішній вигляд:    

Перо у зеленої цибулі повинно бути 

свіжим, не зів’ялим, не пожовтілим, 

чистим без землі. Луковиця повинна бути 

очищена від землі. 

Оцінка якості:  Згідно з ДСТУ 6011:2008 

Пакування:  у пакети поліетиленові від 1 

кг. до 2 кг. Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів. 

15 Зелень петрушки кг 40 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Петрушка молода свіжа (відкритого 

ґрунту).  

 Зовнішній вигляд :   

Зелень  повинна бути, свіжою, 

соковитою, зеленого кольору, без 

квіток та крупних стеблин, без гнилі, 

не пожовкла, не пошкоджена, не 

прим’ята, без землі, чиста,  без 

корінців.  

Оцінка якості: Згідно з  ДСТУ 6010:2008 

Пакування: у   пакети по 1 кг.  

Тара повинна бути міцною, сухою, 

чистою, без сторонніх запахів. 

16 Зелень  кропу кг 40 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Кріп свіжий. (відкритого ґрунту).  

Зовнішній вигляд    

Зелень кропу повинна бути, свіжою, без 

квіток та крупних стеблин, без гнилі, не 

пожовкла, не пошкоджена, не прим’ята,  

без ґрунту, чиста,  без корінців. 

Оцінка якості: Згідно з  ДСТУ 8624:2016 

  Пакування: Пакувати у   пакети по 1 кг.   

Тара повинна бути міцною, сухою, 

чистою, без сторонніх запахів.   

17 Кавун кг 1000 протягом 

2025 року, 

згідно заявки 

2-3рази на 

тиждень 

згідно заявки 

Плоди кавуна повинні бути стиглими, 

чистими, без ушкоджень, не тріснутими, 

свіжими. 

18 Полуниця 

(відповідно до 

сезону) 

кг 220 Травень,  

червень 

2025р.  

Полуниця вагова: полуниця  повинна 

відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ    або ТУ, 

які діють на момент проведення 

процедури закупівлі.   

Зовнішній вигляд: Полуниця    має бути 

свіжою, вирощеною в природніх умовах, 

без перевищеного вмісту хімічних 

речовин, достатньої зрілості. Плоди мають 

бути цілі, чисті, здорові, типової для 

ботанічного сорту форми та червоного або 

рожевого кольору, без ознак гнилі, 

механічного пошкодження та 

пошкодження шкідниками. Розмір плодів 

в диаметрі повинен складати не більше 2-5 

см.  

Фасування:полімерні ящики, картонні 

коробки 

Смак і 

запах:властивіданомупомологічному 

сорту, без стороннього запаху і присмаку. 



Забарвленняоднорідне. Підгнивші і 

зеленібанани  недопускаються.  Без ГМО. 

Упаковка:в полімерні ящики, картонні 

коробки. Відповідність вимогам діючого 

санітарного законодавства України 

обов`язкова. 

19 Банани 

 

кг 400 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

Зовнішній вигляд: Банани повинні бути 

свіжими, зрілими, здоровими, чистими, 

без механічних пошкоджень, достатньої 

зрілості. Плоди з зеленувато-жовтим, 

жовтим забарвленням шкірки, але не 

перезрілі, щільні. Не допускається - зміст 

плодів поломаних, з надривом шкірки у 

плодоніжки, глибокими порізами, 

тріщинами шкірки, коли порушена 

м'якоть, поражених різними хворобами, 

загнивши, гнилих, запарених, зелених, 

підморожених, розчавлених, з сильними 

пошкодженнями,   перезрілих з темно-

коричневим, чорним або плямистим 

забарвленням шкірки. 

Запах і смак - властиві , банану без 

стороннього запаху та смаку. Форма і 

колір повинні відповідати ботанічному 

сорту.  

За розміром: Середні (14 - 20 см). 

Оцінка якості: Відповідно до ГОСТ, 

ДСТУ та інших документів, що діють на 

території України. Без ГМО 

Упаковка: Ящик картонний суцільний 

або ящик картонний, поділений на блоки 

картонною перегородкою. Тара повинна 

бути міцною, сухою, чистою, без 

сторонніх запахів. 

20 Лимони 

 

кг 20 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

Зовнішній вигляд: Лимони повинні бути 

свіжі, стиглі, чисті, не в’ялі, без 

механічних пошкоджень, не пошкоджені 

хворобами. Колір від світло-зеленого до 

жовтого або помаранчевого. Не 

допускаються плоди зелені, підморожені 

та з ознаками захворювань: цвілі, гнилі. 

Запах і смак: Запах та смак властиві 

лимону без стороннього запаху та смаку, 

своєрідні свіжим лимонам. 

Оцінка якості: Відповідно до 

ГОСТ,ДСТУ,ТУ та інших документів, що 

діють на території України. Без ГМО. 

Упаковка: Сітка/ящик або пластмасові 

ящики.    Тара повинна бути міцною, 

сухою, чистою, без сторонніх запахів. 

21 Апельсини кг 300 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

М’якоть плодів солодка, соковита. Маса не 

менше 200 гр, вирощені в природних 

умовах без перевищеного вмісту хімічних 

речовин, без ГМО. Плоди  свіжі, цілі, 

тверді, чисті, без плям, здорові, не зів'ялі, 

без гнилі, стиглі, без пошкоджень 

хворобами і сільськогосподарськими 

шкідниками, без зайвої вологості, типовою 

для даного сорту форми і забарвлення. 

Вміст нітратів мг/кг, не більше норм 

визначених ДСТУ. Якість відповідає 

ГОСТ 4427-82 «Апельсини. Технічні 



умови» або ТУ виробника певного виду 

товару. 

повинні бути свіжі, чисті, не в’ялі, без будь 

– яких пошкоджень, достатньої зрілості. 

Не допускаються плоди зелені, 

підморожені та з ознаками захворювань: 

цвілі, гнилі. Без перевищеного вмісту 

хімічних речовин. 

22 Груші кг 300 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

Зовнішній вигляд: плоди свіжі, стиглі, 

чисті, без механічних пошкоджень, без 

пошкоджень шкідниками та хворобами. 

Плоди одного помологічного сорту по 

формі та забарвленню. Плоди однорідні за 

ступенем зрілості, але не зелені та не 

перезрівші. Не допускаються плоди із 

зайвою зовнішньою вологою. Ступінь 

зрілості: плоди повинні витримувати 

транспортування, розвантаження та 

доставку до місця призначення в 

споживчому ступеню зрілості. Пакування: 

картонні або дерев’яні ящики, або інша 

споживча тара, яка відповідає показникам 

безпеки, та забезпечує збереження якості 

товару з урахуванням розмірів і типу 

упаковки, без надмірного ущільнення 

продукції 

23 Персики  кг 250 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

Плоди цілі, чисті, здорові, цілком розвиті, 

вагові, середнього розміру, сухі, не в’ялі, 

без пошкоджень, упакований в ящиках, 

має відповідати вітчизняним стандартам 

якості. Без ГМО. В стадії технічної 

зрілості, без стороннього запаху та 

присмаку. Постачальник забезпечує таке 

пакування товару, яке необхідне для 

запобігання його пошкодженню або 

псуванню під час транспортування до 

кінцевого пункту призначення 

24 Горіхи волоські кг 3 протягом 

2025 року,  

кількість 

постачання 

продукту 

визначається 

згідно заявки 

замовника 

 

Горіхи врожаю 2022-2023 року Зовнішній 

вид: ядра цілі та половинки нормально 

розвинені, здорові. Шкірка: світло-

золотиста, ядро на зломі біле з жовтим 

відтінком, від світло-коричневого до 

коричневого кольору. Смак та запах: 

властиві волоському горіху, без сторонніх 

присмаків та запахів. Не допускається 

наявність ядер пліснявих, гнилих, 

пошкоджених шкідниками (комахами та 

гризунами). Пакування: картонні або 

дерев’яні ящики, або інша споживча тара, 

яка відповідає показникам безпеки, та 

забезпечує збереження якості товару з 

урахуванням розмірів і типу упаковки, без 

надмірного ущільнення продукції 

 

 


